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Skarby Serowara / Radzyn Podlaski, Lubelszczyzna
Polskie sery dtugodojrzewajgce, wysalane w 40-letniej solance

Ranczo Frontiera / Warpuny, okolice Mragowa, Mazury

Sery z surowego mleka kréw rasy Jersey, tworzone z
zastosowaniem francuskich i wtoskich szczepdw serowarskich

Sery z Le$niczéwki / Lesniczéwka, okolice Bychawy, Lubelszczyzna
Miejscowy producent sera bazujgcy na mleku krow wytacznie z wtasnej hodowli

Rodzinne Gospodarstwo Ekologiczne Chmiel / Kalinéwka, Lubelszczyzna

Wielopokoleniowe gospodarstwo, stawiajace wytgcznie na ekologiczng uprawe
wolng od chemii

Dziki NiedZzwiedz / Patac w Dukli, Beskid Niski, Podkarpacie

Czosnek niedzwiedzi i produkty na jego bazie, pielegnowane
w rodzinnym majatku braci Tarnowskich

Dostawca trufli Filip Botor / Warszawa, Mazowieckie

Pasjonaci podziemnych grzybéw, sprowadzajqcy trufle od truflarzy
z Wtoch, Hiszpanii, Batkandw i Polski

Gospodarstwo rolno-sadownicze Aneta i Robert WozZniak
Kozieniec, Mazowieckie

Wielopokoleniowe sady nalezgce do rodzicow naszego
Sous-Chefa Macieja

Szybki Wot Wojciech Korfel / Krakéw, Matopolska
Mikrohurtownia miesna z selekcjonowang wotowing najwyzszej jakosci

Gospodarstwo Rybackie “Gostawice” / Konin, Wielkopolska

Hodowla jesiostrow oraz produkcja kawioru Antonius
z wykorzystywaniem krystalicznie czystych wod o podwyzszonej termice

Wstep

Antonius Caviar Siberian 5g lub 30g / 59 zt lub 299 zt

Antonius Caviar Oscietra 5g lub 30g / 69 zt lub 359 zt

Ostryga Gillardeau No.2 / 32 zt
truskawka - Witbier - sherry

Chleb mleczny / 34 zt
masto z trufla

Przystawki

Tatar / 59 zt

poledwica wotowa - kurki - ziemniak -
kapary czosnku niedzwiedziego

Przegrzebek / 69 zt
baby cukinia - biaty szparag - kalafior - olej z Zabtocia

Foie gras / 68 zt
cytrusy - brioche - rabarbar - jus drobiowy

Gratin / 49 zt

ziemniak - seler - piklowany tuskwiak - trufla - Bursztyn - drozdze

Makrela / 70 zt
kawior Antonius Siberian 4* - blin - bisque - agrest

Kwasnica / 34 zt
kluski ktadzione - jabtko - estragon - maslanka

Forszmak / 39 zt
kotduny - antrykot - ogdérek kiszony -+ papryka

Pierogi / 58 zt
béb - kurka * szafran - morela



Dania gtowne

Dorsz /118 zt
ziemniak * Wagyu * boczek wedzony - seler

Jesiotr Antonius / 124 zt
Pstrag z Zielenicy - topinambur - beurre blanc - kawior

Poledwica cieleca 138 zt
pietruszka - golas izbicki - foie gras *+ smardze

Kluski leniwe / 58 zt
wino - masto - biate szparagi - czosnek niedzwiedzi

Bazant / 126 zt
grzyby * mtoda marchew - orzechy pekan * trawa zubrowa

Desery

Rabarbar / 32 zt
diplomat - gorzka czekolada - Calvados - $wieze mleko

Finansjerka / 32 zt
tréjniak - malina - propolis - orzech laskowy

Antonius Caviar / 35 zt
lody mleczne - oliwa

Selekcja lodéw / 21 zt
porzeczka - wanilia - mleko

Napoje zimne

Cisowianka 300ml /12 zt
Cisowianka 700ml / 18 zt
Sok swiezo wyciskany / 25 zt
Lemoniada / 25 zt

J. Gasco tonic / 19 zt

Napoje gorace

Espresso / 11 zt

Doppio / 15 zt

Americano / 15 zt
Cappuccino / 13 zt

Flat white / 17 zt

Herbata Dammann / 15 zt

Wtorek - pigtek: 16-22
Sobota: 13-22
Niedziela: 13-20

Dla stolikéw od 8 Gosci
doliczamy 10% optaty serwisowe;.

www.kuchniaotwarta.com
Tel: 791-333-111
biuro@kuchniaotwarta.com

Szczegdtowe informacje odnosnie
gramatur potraw oraz alergenéw

sg dostepne przy barze. Wszystkie dania
moga zawiera¢ $ladowe ilo$ci alergendw.
Wszystkie ceny zawierajg podatek VAT.
Przedstawiona oferta cenowa

ma charakter informacyjny i nie stanowi
oferty handlowej w rozumieniu Art.66
par.1 Kodeksu Cywilnego



Koktajle bezalkoholowe

White Ember / 33 zt
cytrusy - imbir

Passionfruit Gin Sour / 41 zt
marakuja - ziota

Connection / 42 zt
migdaty * karmel - banan

Koktajle

Belle Epoque / 67 zt
cytrusy - ziota - kwiaty

Pink Velvet / 48 zt

malina - jezyna - owoce lesne
Limoneto / 41 zt

cytrusy - anyz - seler

Next Level Margarita / 63 zt
marakuja - dym - sél

Bully / 49 zt

imbir - jabtko

Night Shift / 56 zt

kawa - ziemia - limonka

Whisper of Kyoto / 93 zt
masto - drewno * wisnia

Tobago Cloud / 79 zt

skoéra - tyton - orzechy laskowe - gorzka pomarancza

Wagyu

Tataki / 160 zt
shitake - parmezan - miso

Rostbef A5 100g / 250 zt
Poledwica A5 100g / 320 zt

Dodatki i sosy

Mtode warzywa w emulsji / 29 zt
marchew - szparagi * groszek - masto

Boczniak krélewski / 30 zt
szalotka - czosnek - masto - wino

Satatka / 32 zt
mtody Dzersejan - pomidor koktajlowy - rzodkiew - szpinak

Mtode ziemniaki / 19 zt
natka pietruszki - masto - Bursztyn 36-miesieczny

Sos /19 zt
demi-glace z trawg zubrowa / jus drobiowy / beurre blanc / foie gras

Zakonczenie

Selekcja polskich seréw / 60 zt
Dzersejan - Frontiera Blue - Szafir 24-miesieczny -
Bursztyn 36-miesieczny - podpuszczkowy z kozieradka - wedzony



Degustacja lekkos¢

Amuse bouche
parowaniec / krakers / pierég

Chleb mleczny z mastem i trufly
Przegrzebek z kalafiorem

Makrela z blinem*

Kwasnica z jabtkiem z Kozienca

Pierég z bobem

Jesiotr Antonius z pstragiem z Zielenicy*
Kluski leniwe z czosnkiem niedzwiedzim
Selekcja seréw regionalnych**
Truskawka z polskim winem

Finansjerka z propolisem

Bombonierka
pianka / pgczek / kogel mogel / pralina

MENU KROTKIE 290 zt

MENU DLUGIE 350 zt*

WINE PAIRING 230 zt / 270 zt*

SOFT PAIRING 200 zt / 240 zt*

SELEKCJA SEROW REGIONALNYCH** 60 zt

Degustacja esencja

Amuse bouche
parowaniec / krakers / pierdég

Chleb mleczny z mastem i trufla

Tatar z kurkami

Makrela z blinem*

Forszmak lubelski

Seler z trufla

Jesiotr Antonius z pstragiem z Zielenicy™
Bazant z trawa zubrowa

Selekcja seréw regionalnych**
Truskawka z polskim winem

Rabarbar ze swiezym mlekiem

Bombonierka
pianka / paczek / kogel mogel / pralina

MENU KROTKIE 340 zt

MENU DEUGIE 390 zt*

WINE PAIRING 230 zt / 270 zt*

SOFT PAIRING 200 zt / 240 zt*

SELEKCJA SEROW REGIONALNYCH** 60 zt
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